
Bienvenue à

N o t r e  é t a b l i s s e m e n t  a l l i e  t r a d i t i o n  e t  m o d e r n i t é  p o u r  v o u s  o f f r i r  u n e  e x p é r i e n c e  i n o u b l i a b l e .
N o u s  s o m m e s  l e  1  a d h é r e n t  L o g i s  a v e c  l a  m ê m e  f a m i l l e  e n  a c t i v i t é  d e p u i s  1 9 4 8 .e r

P r o f i t e z  d ' u n e  v u e  i m p r e n a b l e  s u r  l e  l a c  d e  l ’ A b b a y e  t o u t  e n  s a v o u r a n t  l e s  d é l i c e s  d e  n o t r e
c u i s i n e  1 0 0 %  m a i s o n .  N o t r e  r e s t a u r a n t  p a n o r a m i q u e  e t  s a  t e r r a s s e  s o n t  l ‘ e n d r o i t  i d é a l  p o u r  u n
r e p a s  m é m o r a b l e ,  q u e  c e  s o i t  e n  f a m i l l e ,  e n t r e  a m i s  o u  p o u r  u n e  o c c a s i o n  s p é c i a l e .  N o u s
c h o i s i s s o n s  d e s  p r o d u i t s  l o c a u x  e t  p r e m i u m s  t o u s  t r a n s f o r m é s  s u r  p l a c e  d a n s  n o s  c u i s i n e s .

D e p u i s  s a  c r é a t i o n  p a r  n o s  g r a n d s - p a r e n t s  M a r c e l  e t  A l b e r t e ,  l ' H ô t e l  r e s t a u r a n t  S p a  d e  l ' A b b a y e
s ' e n g a g e  à  o f f r i r  u n  s e r v i c e  d e  q u a l i t é  e t  u n e  h o s p i t a l i t é  c h a l e u r e u s e .  N o s  v a l e u r s  f a m i l i a l e s
r e p o s e n t  s u r  l ' a u t h e n t i c i t é  e t  l e  r e s p e c t  d e s  t r a d i t i o n s .

D é c o u v r e z  n o t r e  s é l e c t i o n  d e  b o i s s o n s ,  v i n s  e t  d i g e s t i f s  s o i g n e u s e m e n t  c h o i s i s  p o u r
a c c o m p a g n e r  c h a q u e  m o m e n t  d e  v o t r e  s é j o u r .  N o t r e  é q u i p e  d é v o u é e  s a u r a  v o u s  c o n s e i l l e r .

N o ë l ,  R é v e i l l o n  d e  l a  S t  S y l v e s t r e ,  S t  V a l e n t i n ,  P â q u e s  e t  à  c h a q u e  p é r i o d e  d e  v a c a n c e s ,  l e s
o c c a s i o n s  s e  r e n o u v e l l e n t  i c i  c h a q u e  a n n é e  p o u r  p r o f i t e r  d e  m o m e n t s  d e  j o i e  e t  d e  r e t r o u v a i l l e s .
A  l ’ o c c a s i o n  d ’ u n  s é m i n a i r e  d ’ e n t r e p r i s e ,  o u  s i m p l e m e n t  e n t r e  a m i s ,  v e n e z  v o u s  r e p o s e r  d a n s
n o s  c h a m b r e s  c o n f o r t a b l e s  t o u t e s  c l i m a t i s é e s  e t  p r o f i t e r  d e  l a  p i s c i n e  i n t é r i e u r e  d u  S p a  e t  d e  l a
p l a g e .  L o m i - l o m i ,  A y u r v é d i q u e ,  5  c o n t i n e n t s ,  b a l i n a i s…  N o s  m a s s a g e s  s o n t  t o u s  à  e s s a y e r  !

U n  H é r i t a g e  d e  Q u a t r e  G é n é r a t i o n s
S i t u é  d a n s  l e  m a g n i f i q u e  c a d r e  d u  l a c  d e
l ’ A b b a y e ,  l ' H ô t e l  r e s t a u r a n t  S p a  d e  l ' A b b a y e
v o u s  a c c u e i l l e  d e p u i s  q u a t r e  g é n é r a t i o n s .  

R e s t a u r a n t  P a n o r a m i q u e

N o s  V a l e u r s  e t  N o t r e  H i s t o i r e

U n e  s é l e c t i o n  r i g o u r e u s e  d e s  v i n s ,  d e s  f l a c o n s  l o c a u x ,  c e r t a i n s  r a r e s  e t  e x c l u s i f s

A  c h a q u e  o c c a s i o n ,  n o u s  v o u s  a c c o m p a g n o n s…

Heureux  moment
ch ez  n ous

F r a n c i s ,  M i c h è l e  P I O T  e t  t o u t e  l e u r  é q u i p e



 Menu à  55€

Pâté  en croute  de  veau,  vola i l le  et  foie  gras  aux gr is  des  sapins ,
ketchup de piqui l los  à  la  crème de cass i s  ( 1 ,5 ,7 ,8 ,9 , 14)

*** 

Fi let  de  sandre ,  Riz  noir  au beurre  d ’échalotes ,
primeurs  du marché

Crème de langoust ines  ( 1 ,4 ,6 ,8 , 14)

***
Le comté et  Morbier  des  Chauvins

Ou fa isse l le  de  la  ferme des  Meuh’tagnes  à  Pratz  (8)  
***

Dessert  au choix  sur  la  carte

Asperges  blanches  et  poireaux vinaigrette  ravigote ,
oeuf  dur  émietté ,  chips  de  jambon cru du Haut  Doubs ( 1 ,5 ,7 , 14)

*** 

Blanquette  de  truite  rose  des  Rivières  au c itron vert ,
Riz  noir  au beurre  d ’échalotes  carottes  étuvées  ( 1 ,6 ,8 ,9)

*** 

Le comté et  Morbier  des  Chauvins
Ou fa isse l le  de  la  ferme des  Meuh’tagnes  à  Pratz  (8)  

***
Souff lé  g lacé  à  la  l iqueur de  sapin,  sauce chocolat  légèrement

épicée  à  la  fève  tonka (5 ,8)

Menu à  42  € sans  fromage ou 46 € avec fromage 

 

Menu 
l   ‘Abbaye

Menu
Printanier

Cuis ine 100%



Menu à  74€
avec 3  verres  de  v in 8  c l  +28 €

Menu avec 1  entrée ,  1  poisson et  1  v iande 85  €
avec 4  verres  de  v in 8cl  +36  € 

Ce menu vous  est  proposé  jusqu ’à  13h15  et  20h30 pour la  commande 

Mise  en bouche
***

Foie  gras  de  canard français  truffé ,  mi-cuit  au v in de  Pai l le  et  Armagnac,
ketchup de piqui l los  à  la  crème de cass i s  (7 , 10 , 14)

Ou
6 Escargots  Bonvalot  du Pet it  Mercey au beurre  pers i l lé  à  l ’ a i l  des  ours  de  nos

plateaux et  éclats  de  noisettes ,  façon bourguignonne (8 , 12)
***

Ris  de  veau (pris  dans  la  noix)  doré  au sautoir ,
Asperges  vertes  et  mori l les  ( 1 ,8 , 14)

Ou
Filet  de  boeuf  “Metzger”  maturé  sur  carcasse ,

sauce mori l les  et  v in jaune,  pr imeurs  du marché
(1 ,8 , 14)

Ou
Filet  de  sandre ,  Riz  noir  au beurre  d ’échalotes ,  pr imeurs  du marché

Crème de langoust ines  ( 1 ,4 ,6 ,8 , 14)
***

Chariot  de  fromages  de  nos  régions  (8)
*** 

Dessert  au choix  sur  la  carte

Menu pleines saveurs

Nos producteurs de qualité : Maison Masse/Lyon – boucherie Metzger/Rungis – Pisciculture
Beuque/Marigna - Les truites des rivières/La Doye – La ferme des Meuhtagnes/Pratz –

Valrhona/Tain – Fruitière des Chauvins – Maison Mairet/Louhans – Margain marée/Dole –
maisons Pomona et Transgourmet/Dijon -- Maison Bonnefoy, primeurs/Louhans

Escargots Bonvalot/Le Petit Mercey

Pour toute allergie spéciale, merci de nous prévenir 48h à l’avance afin que nous
puissions organiser nos préparations, le cas contraire, nous ne pouvons pas

garantir d’exclure un allergène



Nos plats  

Nos entrées

Asperges  blanches  et  poireaux vinaigrette  ravigote ,
oeuf  dur  émietté ,  chips  de  jambon cru du Haut  Doubs ( 1 ,5 ,7 , 14)  16  €

Pâté  en croute  de  veau,  vola i l le  et  foie  gras  aux gr is  des  sapins ,
ketchup de piqui l los  à  la  crème de cass i s  ( 1 ,5 ,7 ,8 ,9 , 14)  22  €

Foie  gras  de  canard français  truffé ,  mi-cuit  au v in de  Pai l le  et  Armagnac,
ketchup de piqui l los  à  la  crème de cass i s  (7 , 10 , 14)  26  €

6 Escargots  Bonvalot  du Pet it  Mercey au beurre  pers i l lé  à  l ’ a i l  des  ours  de
nos  plateaux et  éclats  de  noisettes ,  façon bourguignonne 17  € (8 , 12)

Tradit ionnel le  croûte  aux mori l les  et  Vin Jaune sur  un pain au levain 26  €
(Végé . )  ( 1 ,8 , 14)

A la carte

Blanquette  de  truite  rose  des  Rivières  au c itron vert ,
Riz  noir  au beurre  d ’échalotes  carottes  étuvées  ( 1 ,6 ,8 ,9)  38  €

Ris  de  veau (pris  dans  la  noix)  doré  au sautoir ,
Asperges  vertes  et  mori l les  ( 1 ,8 ,9 , 14)  45  €

Croûte  aux mori l les  et  Vin Jaune sur  un pain au levain et  légumes 41  € (végé)  ( 1 ,8 , 14)

Fi let  de  sandre ,  Riz  vénéré  pi laf  au beurre  d ’échalotes ,  pr imeurs  du marché
Crème de langoust ines  ( 1 ,4 ,6 ,8 , 14)  38  €

Fi let  de  boeuf  “Metzger”  maturé  sur  carcasse ,
sauce mori l les  et  v in jaune,  pr imeurs  du marché (1 ,8 , 14)  42  €

Les  p lat s  e t  entrées  de  la  carte  ne  sont  pas  échangeables  dans  l e s  menus

Liste des allergènes à déclaration obligatoire (chiffres entre parenthèse après le prix) : 1 gluten,
2 sésame, 3 fruits à coques, 4 crustacés, 5 œufs, 6 poisson, 7 moutarde, 8 lait, 9 céleri, 10 arachide,

11 soja, 12 mollusques, 13 lupin, 14 sulfites  

A partager  à  2  pour l ’apérit i f  :  le  pot  de  r i l lettes  de  porc fermier  maison et  pickles   12  €



Fromages  (8)

Mousse  Opalys  chocolat  blanc,  gr iott ines  de  Fougerol les ,  crème glacée  vani l le ,
ganache “namelaka” ,  crumble  aux gaudes  et  sèches  comtoises  13  € (3 ,5 ,8 , 14)

Prof iterole  à  la  fra ise ,
ganache opalys  à  l ’hui le  d ’ol ive  13  € (1 ,5 ,8)

 

 

 

Carrément chocolat  :  b iscuit  cui l lère  cacao,  pral iné ,
mousse  lactée ,  chanti l ly  chocolat  noir ,  sorbet  chocolat  13  € (1 ,3 ,5 ,8)

Pet ite  sa lade comtoise  :  comté,  sa lade ,  jambon blanc cuit  fumé,
Fi let  de  vola i l le  ou poisson du marché avec féculent  et  légume

2 boules  de  glace  maison 16  € (1 ,5 ,6 ,8 , 10)  

Faisse l le  de  la  ferme des  Meuh’tagnes  à  Pratz  accommodée se lon votre  souhait  6 .60 €

L’ass iette  de  2  fromages  af f inés  de  la  fruit ière  9 .80€

Le chariot  de  fromages  af f inés  13  € 

Menu enfant  

Les  Desserts  100% fa its  maison 
À commander en début  de  repas  

Prix  nets  TTC, service  compris ,  carafe  d ’eau gratuite .  L ’abus  d ’a lcool  est  dangereux pour  la  santé ,
à  consommer avec  modérat ion.  Mode de règlement acceptés  :  Espèces/Cash -  CB Visa  ou Mastercard

Des boites  recyclables  sont  à  votre  disposit ion gratuitement pour  emporter  vos  a l iments  ou boissons  non consommés
intégralement (hors  boutei l les  consignées) .  Le  consommateur  est  responsable  de  l 'hygiène et  de  l ' apt itude du
contenant .  L 'établ i ssement peut  refuser  de  servir  le  consommateur  s i  le  contenant  apporté  par  ce  dernier  est

manifestement sa le  ou inadapté .

Origine des  v iandes  :  France

A la carte

Souff lé  g lacé  à  la  l iqueur de  sapin,  sauce chocolat  légèrement épicée  à
la  fève  tonka 12  € (5 ,8)


